
Aceitamos dinheiro, Visa, Mastercard, Amex, Diners & Elo. Não aceitamos cheques. O valor de 12% de taxa de serviço é opcional.  
Não podemos garantir que nossos pratos sejam totalmente livre de alérgenos.

S E M P R E  I N F O R M E  À  E Q U I P E  C A S O  T E N H A
A L G U M  T I P O  D E  I N T O L E R Â N C I A  O U  A L E R G I A S

C o n s u l t e  n o s s a s  
o p ç õ e s  v e g e t a r i a n a s

A P E R O L  S P R I T Z

N E G R O N I

R$34 

R$34

P E T I S C O S  
P Ã O  D E  A L H O

Fresquinho sempre R$8 Servidas com pão carta di musica & tapenade
de azeitona preta e tomate seco R$39

A Z E I T O N A S  N O C E L L A R AT Á B U A  D E  P Ã O  I T A L I A N O
Fresquinho, servido com
manteiga de alho R$19

R $ 3 5 /  R $ 6 6  / R $ 9 8

L U L A  C R O C A N T E

T Á B U A  D E  P R O S C I U T T O

B U R R A T A  D O  J A M I E ’ S

C A R P A C C I O  D E  C A R N E

C O G U M E L O S  A S S A D O S

B R U S C H E T T A  D E  T O M A T E

S P A G H E T T I  P U T A N E S C A

C A S A R E C C E  A L L A  N O R M A

T A G L I A T E L L E  B O L O G N E S E

C O G U M E L O S  &  A Z E I T E  T R U F A D O

P E N N E  A O  P E S T O  G E N O V Ê S

P E N N E  A O  M O L H O  C R E M O S O

F A M O S O  L I N G U I N I  C O M  C A M A R Õ E S

R U M P  S T E A K

R I B - E Y E  S T E A K

S A L M Ã O  &  C O U S C O U S

F U N K Y  C H I P S
 

Alho & salsinha R$14

P O L E N T A  R Ú S T I C A
Alecrim & parmesão R$18

P O S H  C H I P S

 

F R A N G O  A O  P E S T O  D E  M A N J E R I C Ã O

B E R I N J E L A  À  P A R M E G I A N A

C A E S A R  S A L A D

L E G U M E S  D O  D I A
 

             Azeite & sal R$12
 

SALADA DE RÚCULA & PARMESÃO 
            Azeite & vinagre balsâmico R$19

B A T A T A  D O C E  F R I T A
         Simples ou com especiarias R$14 

S A L A D A  D E
P R O S C I U T T O  &  P E R A

S A L A D A  D E  P E R A  &  P I N O L I S  

Com tomates cereja lentamente assados, ricota,
manjericão & azeite de oliva extravirgem R$29

Empanada, frita, servida com maionese de alho &
páprica R$44

Cremosa burrata de búfala, servida com molho de
tomates rústico & tomates marinados. Acompanha

pão do dia R$54

Assados sobre pão carta di musica crocante, finalizados
com mozzarella de búfala defumada & tomilho R$49

Finas lâminas de carne servidas com molho mostarda,
rúcula & alcaparras crocantes R$49

Bolinhos de arroz arboreo com tomate & mozzarella de
búfala, servidos com molho arrabbiata com lâminas de alho 

& pimenta malagueta R$32

Prosciutto San Danielle, curado 12 meses, fatiado na hora,
servido com a nossa deliciosa foccacia caseira.

 
50g, 100g,150g

Arroz carnaroli cremoso com cubos de abobrinha,
camarões, caldo de peixe, dedo de moça, hortelã e

finalizado com toque de limão  R$69

Pesto de amêndoas & manjericão do Jamie, servido com
tomate cereja & parmesão R$58

Molho de tomate com azeitonas pretas, alcaparras,
anchovas, dedo-de-moça & um toque de alho. Finalizado

com parmesão R$49

Clássico da culinária italiana com berinjela, um toque de
dedo-de-moça & manjericão em um rico molho de tomate.

Finalizado com parmesão R$46

Molho cremoso com alho-poró, pancetta, pimenta-do-reino,
gema & um toque de limão R$59

Arroz carnaroli cremoso com cogumelos salteados &  mozzarella de
búfala. Finalizado com azeite trufado R$65

Camarões ao perfume de alho, lâminas de erva-doce,
tomates, dedo-de-moça, caldo de peixe em um rico molho de

tomate. Finalizado com rúcula R$69

Nossas pasta são produzidas 100% na casa todos os dias.
Nossa porção tem em média 150g de massa crua.

Ragu de carne bovina & suína, cozido lentamente com vinho tinto.
Finalizado com parmesão R$58

Azeite trufado & parmesão R$19

Peito de frango free-range grelhado, servido com delicioso
molho pesto & saladinha R$58 Escolha um acompanhamento

Salmão sustentável grelhado, servido com couscous marroquino
com legumes, um toque de dedo-de-moça, alho & salsa crudo R$69

Berinjela assada ao balsâmico, molho de tomates, mozzarella de
búfala & parmesão R$48 Escolha um acompanhamento 

Contra filé servido com cogumelos portobello salteados, saladinha de folhas
(opção de molhos: roti, cogumelos, manteiga de alho) R$78

 Escolha um acompanhamento. Adicione manteiga trufada com lâmina de trufa
selvagem da Toscana por R$12

Prosciutto, mix de folhas, lâminas de pera,
mel orgânico, parmesão & pinolis R$69

Mix de folhas com lâminas de pera,
parmesão, mel orgânico & pinolis R$46

Mix de folhas, croûtons & parmesão, servidos
com o delicioso molho Caesar R$44

A N T I P A S T I PASTA P R I N C I P A I S S A L A D A S

CONSULTE O GARÇOM SOBRE
OS ESPECIAIS DO DIA

 ADICIONE FILÉ DE FRANGO 
GRELHADO POR R$15 

ADICIONE SALMÃO GRELHADO POR R$29

RISOTTI DELIZIOSI

A C O M P A N H A M E N T O S

A R A N C I N I  M A R G H E R I T A

C A M A R Õ E S  &  A B O B R I N H A

Miolo do Alcatra servido com cogumelos portobello salteados, saladinha de
folhas  (opção de molhos: roti, cogumelos, manteiga de alho) R$76

 Escolha um acompanhamento. Adicione manteiga trufada com lâmina de trufa
selvagem da Toscana por R$12

L A S A G N A  C A S E I R A
Recheada com Ragú de carnes suína e bovina, molho de

tomates, béchamel, parmesão &mozzarella R$ 64

T A G L I A T E L L E  P O M O D O R O
Delicioso molho de tomate ao perfume de alho e manjericão.

Finalizado com parmesão R$49

S U P E R  F O O D  C L Á S S I C A

Mix de grãos & sementes com beterraba,
lâminas de erva-doce, servida com ricotta,

abacate, harissa & brócolis R$49

F I L L E T  S T E A K
Medalhão de Filé Mignon grelhado, manteiga trufada, servido com cogumelos

portobello salteados ao molho roti R$85
 

F R A N G O  À  M I L A N E S A
Paillard de frango free-range com prosciutto & queijo empanado,
servido com ovo free-range estrelado & finalizado com folhas da

estação ao azeite trufado R$76
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